MENU DE LA CANTINE

IMPORTANT: Tout nos menus sont susceptibles de contenir des allergenes. (Gluten, arachides, oeufs, mollusques, poissons, crustacés, soja, lait,
fruits a coques, Céleri, lupin, graines de sésame, moutarde, anhydride sulfureux et sulfites).

LUNDI 17 NOVEMBRE AU VENDREDI 21 NOVEMBRE 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
. . Salade de betteraves &
Salade verte Potage de légumes Carottes rapées
pommes

Raviolis aux légumes I Filet de poulet VF I Croziflette R6ti de porc
Laitage Haricots beurre Compote Jardiniére de légumes

Fromage Laitage

Fruit

1 1 1 1 1 1

LUNDI 24 NOVEMBRE AU VENDREDI 28 NOVEMBRE 2025

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI )
Salade verte S?Iade de pates aux légumes Salade d'haricots verts salade de pois-chiche
d'automne _—
filet d i bl herb |
Sauté de dinde VF I ret de polsson blanc aux herbes alouette de boeuf sauce tomate UE Rougail végétarien [
de provence i
R . Purée d is&d d )
Ebly gratin de courge a la béchamel uree e panais € pommes de Lentilles )
terre |
Laitage laitage Fruit Fromage
Fruit

Un changement dans les menus peut survenir suite a des problémes d'approvisionnement. Merci de votre compréhension.

LEGENDE

Protéine Animale

Produits laitiers Nos repas sont confectionnés sur place suivant des recettes maison.

Légumes, fruits cuits La plupart de nos produits sont issus de nos producteurs locaux

Légumes, fruits crus et portent les appelations suivantes :

Produits céréaliers
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